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11,50/Pers 

9,50/Pers 

} 

VOM SCHWEIN SOLL ES SEIN…  

Wir rechnen 350g Frischgewicht pro Person. Unsere Braten werden für Sie 

geschnitten und mit selbstgezogener Sauce und Gemüse- oder Obstgarnitur 

angerichtet. Bei uns wird die Sauce nicht extra berechnet! Jedes Fleischgericht 

bekommt seine eigene passende, schmackhafte Sauce. 

Fiestabraten, mild gepökelter Nacken mit deftiger    8,90/Pers 

Kräuterwürzung  

Krustenbraten, deftig und saftig vom Schinken                           8,90/Pers  

Nackenbraten „Honig-Senf“, herzhaft trifft lieblich                    8,90/Pers 

Zwiebelrollbraten, gewickelt und gefüllt mit                               9,50/Pers  

Schinken, Zwiebeln und Senfmarinade  

Californiabraten, magerer Kasselerrücken  

mit Curry und Ananas gespickt     

Burgunderbraten vom Schinken, gepökelt  

und geräuchert in Rotweinsauce                                                                                      

Schwedenbraten, Backobstfüllung, Honig und 

Zimt                         9,50/Pers 

Mailänder Braten, vom Rücken mit mediterranem                    9,50/Pers 

Kräutermantel  

Filetpfanne „Royal“ mit frischen Champignons                           9,90/Pers 

Filet im Schinkenmantel, in leichter Pfeffersauce   9,90/Pers 

Geschnetzeltes vom Schweinefilet  

mit Austernpilzen 

NEU Pulled Pork in BBQ-Sauce (ab 20 Gästen)                            9,90/Pers  

Haxen, gepökelt und Ofengebacken     7,90/Stück 

Kleine Schnitzel       4,50/Stück  

Große Schnitzel       8,50/Stück 

  

9,50/Pers 
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ZARTES VOM GEFLÜGEL… 

Hähnchenschnitzel, paniert  

Putenoberkeule, geschmort in Orangen-

Thymiansauce  

Putenrollbraten, natur in leichter Weißweinsauce 

Putenrollbraten, Spinat und Cremeweißkäse 

Hähnchenbrust „Italy" mit Tomate, Zucchini, 

Frühlingslauch  

Hähnchenbrust „Melba" serviert in Fruchtiger-

Currysauce mit Pfirsich und Käse  

Entenbrust „Orange", mit einer fruchtigen Note  

RIND AUS DER REGION… 

Schmorbraten, klassisch zartes Fleisch in exquisiter 

Sauce  

Sauerbraten, in Rosinensauce  

Rouladen, mit Gurke, Zwiebeln und Speck  

NEU BBQ-Brisket (Rinderbrust)  

in pikanter Sauce (ab 20 Portionen) 

GANZ WILDES… 

Hirschkeule in Rotweinsauce  

Hirschgulasch in Preiselbeersauce  

Rehbraten 

UND DAS HABEN WIR AUCH… (ab 10 Gästen) 

Lasagne Bolognese Ital. Art, mit Käse überbacken 

Gyroslasagne, herzhaft lecker 

Knipp 

 4,50/Pers 

 

8,90/Pers 

8,90/Pers 

9,90/Pers 

 

9,90/Pers 

 

9,90/Pers 

15,50/Pers 

 

13,50/Pers 

13,50/Pers 

7,50/Pers 

 

12,50/Pers 

 

15,90/Pers 

15,90/Pers 

16,50/Pers 

 

 

 

8,90/Pers 

8,90/Pers 

7,90/Pers 
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4,50/Pers 

4,50/Pers 

5,50/Pers 

4,90/Pers 

4,50/Pers 

4,00/Pers 

4.00/Pers 

3,50/Pers 

4,90/Pers 

4,20/Pers 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

3,60/Pers 

4,90/Pers 

 

4,90/Pers 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

Saison 
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KALTE BEILAGEN & SALAT…  200g/Person 

Antipastiauswahl, hausgemacht: Gebratene  Zucchini und 

Auberginen, marinierte Paprika  und Fenchel, gefüllte 

Cocktailtomaten und  Peperoni, Oliven, Parmaschinken mit 

Gorgonzola  

Frische Salatplatte: Tomate mit Frühlingslauch,   

Gurke-Dill, Mais-Paprika, Apfel-Möhre  

Tomate-Mozzarella, mit Kräuterpesto  

Mango-Mozzarella, mit weißem Balsamico & Orange  

Melonenschiffchen mit  luftgetrocknetem Schinken  

Kartoffelsalat mit Gurke und Ei 300g  

Speckkartoffelsalat 300g  

Nudelsalat italienisch, mit getrockneten   

Tomaten und Rucola  

Bauernsalat griechisch, mit Cremeweißkäse, Oliven  

Blattsalate gemischt, mit Himbeer-Nuss-Vinaigrette  

Cole Slaw, amerikanischer Krautsalat  

Tomate-Mozzarellasalat  

Bösch´s Fleischsalat  

Geflügelsalat  

Cous-Cous-Salat mit Fenchelsalami garniert  

SAUCEN & DIPPS…    

Tomaten-Frischkäse   

Lauch-Frischkäse  

Orientalischer Frischkäse mit Datteln, Honig und 

Mandeln  

                  Aioli, vorsicht Knoblauch         

                  Remoulade             

                  Tzatziki               

                  Sour Creme             

Dazu empfehlen wir Baguette und Partybrötchen 

4,90/Pers  (100g) 

 

 

 

4,90/Pers 

3,00/Pers (100g) 

3,90/Pers  (100g) 

1,90/Pers  

3,90/Stück 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

 

4,50/Pers 

4,90/Pers 

3,90/Pers 

4,50/Pers 

3,50/Pers 

3,90/Pers 

4,50/Pers 

 

 

 

 

24,90/kg 

24,90/kg 

24,90/kg 

 

13,50/kg 

13,90/kg 

13,50/kg 

12,00 /kg 
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UNSERE BÜFFETIDEEN…  

                   

                  Kalte Schlemmereien  (ab 20 Gästen)  

  

Kleine Medaillons vom Schwein herzhaft garniert, Partyfrikadellen mit 

Knoblauch-Quarkdipp, Teriyakispieße von der Hähnchenbrust mit 

Erdnußcreme, Kasseler-Carpaccio mit Dill-Schnittlauchvinaigrette, Lachs- und 

Forelle mit Honig-Senfdressing, Käseauswahl mit Feigensenf, Geflügelsalat 

und Fleischsalat, Partybrötchen und Baguette, Butter. Als Dessert: Bayrisch 

Creme mit frischen Früchten                                                                27,50/Pers   

Feinschmecker-Auswahl, warm/kalt (ab 20 Gästen) 

Hähnchenbrust mit Tomate & Creme-Weißkäse in Weißweinsauce, dazu 

Gemüsereis, Schweinefilet mit frischen Champignons, dazu Kartoffel-

Sahnegratin, frische Salatauswahl abgeschmeckt mit Vinaigrette, 

Räucherfischvariation mit Honig-Senfsauce, Käseplatte fruchtig garniert mit 

Feigensenf, Partybrötchen und Baguette, Butter. Als Dessert: Vanillecreme mit 

Melonenspalten und Beerensauce                   29,50/Pers 

                  Italienische Nacht warm/kalt (ab 20 Gästen)  

Vorspeisen: hausgemachte Antipastiauswahl, Vitello-Tonnato vom 

Schweinerücken, Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken, 

Hauptgang: Hähnchenbrust „Italienisch“ mit Zucchini und Cocktailtomaten, 

Mailänder Braten mit Champignons, roten Zwiebeln und Oliven, dazu 

Rosmarinkartoffeln und Kartoffel-Zucchinigratin, Käsevariation mit 

Feigensenf, Ciabatta, kleine Brötchen und Tomatenfrischkäse. Als Dessert: 

Panna Cotta mit frischen Früchten und Mangosauce                         36,50/Pers  

Tarmstedter Gourmetbüffet warm/kalt (ab 20 Gästen)  

Gebratene Entenbrust in Orangen-Thymiansauce, Rindergeschnetzeltes von 

der Hüfte mit frischen Pilzen, Kleine gebratene Kartoffeln mit Majoran, 

Kartoffel-Sahnegratin, Gemüseplatte mit 

Sauce Bearnaise, Frische Salatauswahl mit Vinaigrette, Mango Mozzarella, 

Baguette mit Dattel-Honig-Frischkäse. 1 Dessert Ihrer Wahl aus unserem 

Angebot                                                                                                       36,90/Pers 
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18,90 

 

19,90 

 

 

24,50 

 

 

18,50 

 

 

18,50 

 

 

 

21,50 

 

 

 

18,90 

 

 

 

17,90 
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5,50 

4,90 

 

4,90 

4,90 

 

 

5,50 

4,90 

4,90 

4,90 

5,50 

4,50 

5,50 

4,90 
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10,90 

3,50 

4,90 

17,90 

16,50 
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2,40/Stk 

2,40/Stk 

2,40/Stk 

2,40/Stk 

 

2,90/Stk 

2,90/Stk 

2,90/Stk 

 

 

 

2,50/Stk 

2,80/Stk 

2,80/Stk 

2,80/Stk 

2,80/Stk 

 

4,20/Stk 

4,20/Stk 

4,20/Stk 
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4,50/Pers 

 

 

4,20/Pers 

 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

3,90/Pers 

4,50/Pers 

4,50/Pers 

4,50/Pers 

4,50/Pers 

4,50/Pers 

4,50/Pers 

5,50/Pers 
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2,00/Pers 

2,00/Pers 

2,00/Pers 

49,00/Std 

45,00/Std 
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HOCHZEITEN, FIRMENFEIERN,  GEBURTSTAGE, 

JUBILÄEN,   

EINWEIHUNGEN,   

GRILLVERANSTALTUNGEN,   FAMILIENFEIERN 

UND VIELES MEHR... BIS 500 PERSONEN! 

Damit wir Ihre Feier gut planen können, bitten wir Sie frühzeitig zu bestellen.  

Gerne nehmen wir Ihre Wünsche per Telefon, E-Mail oder im persönlichen 

Gespräch entgegen und beraten Sie gern. Wir richten für Sie Hochzeiten, 

Firmenfeiern, Geburtstage, Jubiläen, Einweihungen, Grillveranstaltungen, 

Familienfeiern und vieles mehr mit bis zu 500 Gästen aus.  

Da wir uns mit Freude auf die Vorbereitungen stürzen, bitten wir Sie 

spätestens 4 Tage vor Termin Änderungen durchzugeben. Wir arbeiten alle 

sehr gerne, haben uns aber den Sonntag und Montag als Ruhetag vorbehalten 

(ausgenommen ist die Konfirmationszeit in den Monaten April / Mai).   

Lieferung ab 40 Personen nach Absprache möglich. Dafür berechnen wir eine 

Lieferpauschale von € 2,00 pro Person. Darin enthalten sind die Anfahrt und 

das Aufstellen der Speisen, Vorleger. 

Alle Preise sind mit der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7% kalkuliert. Der 

Gesetzgeber fordert einen erhöhten Steuersatz von 19% bei der Stellung von 

Dienstleistungen wie z.B. : Geschirr, Reinigung, Personal, Equipment. Hier  

erhöht  sich  dann  auch der  Preis  der Speisen entsprechend (+ 12 % ).  

Bei Bestellungen von Mindermengen behalten wir uns 

Mindermengenaufschläge vor. 

  

Durch die Erhöhung entsteht uns kein Vorteil, da wir diese direkt an das 

Finanzamt weiterführen müssen.  
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Bitte beachten Sie, dass schon durch eventuelle Reinigung der erhöhte 

Mehrwertsteuersatz fällig wird! Findet eine Lieferung am Sonntag oder 

Feiertag statt, bitten wir um Verständnis, dass wir 10% Aufschlag nehmen, da 

uns an diesen Tagen auch höhere Kosten entstehen. 

Gerne grillen wir für Sie ab einer Personenzahl von 80 Gästen. Geschirr 

verleihen wir nur in Verbindung mit unserem Partyservice. Natürlich sind wir 

um eine pünktliche Lieferung bemüht, für unvorhergesehenes behalten wir 

uns ein Zeitfenster von 30 min. auf den vereinbarten Termin vor. 

Sollte es durch höhere Gewalt zu einem Lieferausfall kommen besteht kein 

Rechtsanspruch. Nach Leistung erhalten Sie eine Rechnung und können 

bequem überweisen oder wir stellen Ihnen einen Barbeleg aus. Auch EC-

Kartenzahlung ist kein Problem. Für Beschädigungen des Büffetgeschirrs 

haftet der Besteller. 

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingungen anerkannt. 

Für Fragen stehen wir Ihnen gerne jederzeit zur Verfügung.  

 

 

 

Gültig ab 2025. Angebote vorheriger Flyer  verlieren damit ihre Gültigkeit. 

Irrtum vorbehalten.           

Ihr Team 
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