=

FLEISCH, FEINKOST & CATERING

NEU
P 2026
_B_ s ) - |

; | e P
quayratl/ [c) | OIS oy




Wir rechnen 350g Frischgewicht pro Person. Unsere Braten werden fir Sie
geschnitten und mit selbstgezogener Sauce und Geruger Obstgarnitur
angerichtet. Bei uns wird die Sauce nicht extra berechnet! Jedes Fleischgericht
bekommt seine eigene passendehmackhafte Sauce.

Fiestabratenmild gepdkelter Nacken mit deftiger 8,90/Pers
Krauterwirzung

Krustenbraten,deftig und saftig vom Schinken 8,90/Pers
Nackenbrateno | 2 8F¥FaX KSNI KIF Fi go0RersT G f A Sc
Zwiebelrollbraten,gewickelt und gefillt mit 9,50/Pers

Schinken, Zwiebeln und Senfmarinade
Californiabraten,magerer Kasselerriicken

mit Curry und Ananas gespickt 9,50/Pers
Burgunderbratenvom Schinken, gepokelt

und gerauchert in Rotweinsauce 9,50/Pers
Schwedenbraten,Backobstfullung, Honig und

Zimt 9,50/Pers

Mailander Braten,vom Ricken mit mediterranem 9,%0/Pers
Krautermantel

Filetpfannea w2 & f & YA G FTNRAOKSY990/RdrsY LIA Iy 2y
Filetim Schinkenmantel, in leichter Pfeffersauce 9,90/Pers

Geschnetzeltesom Schweinefilet

mit Austernpilzen 11,50/Pers
Pulled Porkn BBQ@Sauce ) 9.90/Pers

Haxen,gepokelt und Ofengebacken 7,90/Stuck

Kleine Schnitzel 4 ,50/Stick

GrolRe Schnitzel 8,50/Stlick






Hahnchenschnitzepaniert 4,50/Pers
Putenoberkeule geschmortin Orangen

Thymiansauce 8,90/Pers
Putenrollbraten,natur in leichter WeiRweinsauce 8,90/Pers
Putenrollbraten, Spinat und CremeweilRkése 9,90/Pers

| NKy OK Sy 6 Nilzdamate, Zutdhifi,g b

Frihlingslauch 9,90/Pers

| NKy OK Sy 6 NIsniert in Bréchtiger b

Currysauce mit Pfirsich und Kase 9,90/Pers
9y (i Sy 6 NHza imit enerNdickitiged Nofe 15,50/Pers

Schmorbraten klassisch zartes Fleisch in exquisiter

Sauce 13,50/Pers
Sauerbratenjn Rosinensauce 13,50/Pers
Rouladen mit Gurke, Zwiebeln und Speck 7,50/Pers
BBQBrisket(Rinderbrusy
in pikanter Saucé 12,50/Pers
Hirschkeulein Rotweinsauce 15,90/Pers
Hirschgulasclin Preiselbeersauce 15,90/Pers
Rehbraten 16,50/Pers
Lasagne Bolognese ltal. tAmit Kése (iberbacken 8,90/Pers
Gyroslasaga, herzhaft lecker 8,90/Pers

Knipp 7,90/Pers



Kartoffel-Sahnegratin
Kartoffel-Brokkoligratin

SuBkartoffel-Gratin,mit Kokosmilch und Ingwer

SuRkartoffelspaltenaus dem Ofen
Bratkartoffeln,mit frischen Zwiebeln
Kleine gebratene Kartoffelrmit Rosmarin
Kleine gebratene Kartoffelmrmit Majoran
Salzkartoffelnmit Petersilie
ServiettenknédelHausgemacht
Kartoffelknédelpro Poertion
Tagliatellemit gebratenen Gemiusestreifen
Gemiisereis

Butterreis

Gemiuseplattemit frischem Gemiise der Saison,
angerichtet mit Sauce Hollandaise
Ratatouille-Gemiseknackig und frisch,
tomatisiert mit Italienischen Krautern
Apfelrotkohl

Rosenkohl mit Schinkenwirfeln
Speck-Bohnen

Brokkolimit gerosteten Mandeln
Stangenspargelfrisch

4,50/Pers
4,50/Pers
5,50/Pers
4,90/Pers
4,50/Pers
4,00/Pers
4.00/Pers
3,50/Pers
4.90/Pers
4.20Pers
3,90/Pers
3,90/Pers
3,60/Pers
4,90/Pers

4,90/Pers
3,90/Pers
3,90/Pers
3,90/Pers
3,90/Pers
Saison



200g/Person

Antipastiauswahl,hausgemacht: Gebratene Zucchini und

Auberginen, marinierte Paprika und Fenchel, gefillte 4,90/Pers(1009)
Cocktailtomaten und Peperoni, Oliven, Parmaschinken mil

Gorgonzola

Frische SalatplatteTomate mit Frihlingslauch,

GurkeDill, MaisPaprika, ApfeMdhre 4,90/Pers
TomateMozzarella,mit Krauterpesto 3,00/Pers (100g)
Mango-Mozzarella,mit weiRem Balsamico & Orange 3,90/Pers (100g)
Melonenschiffchermit luftgetrocknetem Schinken 1,90Pers
Kartoffelsalatmit Gurke und Ei 300g 3,90/Stick
SpeckkartoffelsalaB00g 3,90/Pers
Nudelsalatitalienisch, mit getrockneten 3,90/Pers
Tomaten und Rucola

Bauernsalaigriechisch, mit CremeweiR3kase, Oliven 4 ,50/Pers
Blattsalategemischt, mit HimbeeNussVinaigrette 490/Pers
Cole Slawamerikanischer Krautsalat 3,90/Pers
TomateMozzarellasalat 4,50/Pers
Bosch’s Fleischsalat 3,50/Pers
Geflugelsalat 3,90/Pers
CousCousSalatmit Fenchelsalami garniert 4,50/Pers
Tomater.rFrlsc.hkése 24,90/kg
La.uchFr.lschkase . ) . . 24,90/kg
Orientalischer Frischkdsemit Datteln, Honig und 24,90/kg
Mandeln

Aioli, vorsicht Knoblauch 1350/kg
Remo.u.lade 13,90/kg
Tzatziki 13,50/kg

Sour Creme 12,00/kg



Kalte Schlemmereien

Kleine Medaillons vom Schwein herzhaft garniert, Partyfrikadellen mit
KnoblauckQuarkdipp, TeriyakispieBe von der Hahnchenbrust mit
ErdnulRcreme, Kassel@arpaccio mit Dischnittlauchvinaigrette, Lachsnd
Forelle mit HonigSenfdressing, Kéaseauswahl rRicigensenf, Geflugelsalat
und Fleischsalat, Partybrétchen und Baguette, Butter. Als Dessert: Bayrisch
Creme mit frischeferiichten 27,50/Pers

FeinschmeckeAuswahl,warm/kalt

Hahnchenbrust mit Tomate & CrerweilRkase in WeilRweinsauce, dazu
Gemusereis, Schweinefilet mit frischen Champignons, dazu Kattoffel
Sahnegratin, frische Salatauswahl abgeschmeckt mit Vinaigrette,
R&ucherfischvariation mit Honlgenfsauce, Kaseplatte frualptgarniert mit
Feigensenf, Partybrétchen und Baguette, Butter. Als Dessert: Vanillecreme mit
Melonenspalten undeerensauce 29,50/Pers

Italienische Nachtvarm/kalt

Vorspeisen: hausgemachte Antipastiauswahl, Vi{i€bdonato vom
Schweinerticken, Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken,

I FdzLJG 31 y3aY | NKYOKSYoNHzAG oLOFtASYA&
Mailander Braten mit Champignons, roten Zwiebeln undvedl, dazu
Rosmarinkartoffeln  und  Kartoff@ucchinigratin, K&sevariation mit
Feigensenf, Ciabatta, kleine Broétchen und Tomatenfrischkdse. Als Dessert:
Panna Cotta mit frischen Friichten und Mangosauce 36,50/Pers

Tarmstedter Gourmetbuffetvarm/kalt

Gebratene Entenbrust in Orangdinymiansauce, Rindergeschnetzeltes von
der Hufte mit frischen Pilzen, Kleine gebratene Kartoffeln mit Majoran,
KartoffekSahnegratin, Gemiseplatte mit

Sauce Bearnaise, Frische Salatauswahl mit Vinaigrette, Msllogaarella,
Baguette mit DatteHonigFrischkdse. 1 Dessert Ihrer Wahl aus unserem
Angebot 36,90/Pers




Klassische Schnitzelparade

Kleine Schweineschnitzel, dazu Jagersauce und Zigeunersauce,
Hahnchenschnitzel mit Pfirsich und Kase Gberbacken, dazu Brat
kartoffeln (ab 20 Gasten auch Kartoffelgratin moglich) und unsere
frische Salatauswahl 19,90/Pers

Der Hochzeitsklassikerwarm/kalt

Vorspeise: Frische Salatauswahl mit Vinaigrette abgeschmeckt,
Baguette mit Schnittlauchcreme, Hauptgang: Rinderschmor-
braten im feinen Saucenspiegel, Putenrollbraten mild und
fruchtig mit Apfelspalten, saftiger Kasselerbraten mit Braten-
sauce, Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise, Kleine
gebratene Kartoffeln und Kartoffel-Sahnegratin. Dessert: Quark-
Himbeer-Tiramisu und Schokoladenmousse 28,50/Pers

Grillvergniigenideal zum Selbergrillen

Wrzige Nackensteaks, Hahnchenbrust, Butter-Orange”, Bosch’s
Rostbratwurst, Kretataschen mit Krautsalat und Tzatziki gefiillt,
dazu Bauernsalat mit Cremeweil3kdse, hausgemachter Kartoffel-
salat mit Gurke und Ei, Tomate- Mozzarella, BBQ-Sauce, Tzatziki ,
Baguette und Tomatenfrischkase 19,50/Pers




Exklusives Fingerfood-Biiffet

Lachscrepes mit Schnittlauchcreme, Schweinefilet rosa gebraten,
TeriyakispieR mit ErdnuRBcreme und Mandeln, Pumpernickelta-
ler mit Schinkenrose, Vegetarischer Antipastispie8, Happchen mit
Roastbeef und Remoulade, Honigmelone mit Parmaschinken, Dat-
teln im Schinkenmantel, Zucchiniréllichen mit Feta gefullt, Fenchel-
salami auf Cous-Cous-Salat (10 Teile) 29,90/Pers.

Bosch’s BBQ-Station

Warmes Pulled Pork und Brisket in leichtem Bratensud werden
gereicht mit einer Brotchenauswahl und Baguette. Dazu servie-
ren wir BBQ-Sauce und Ajoli. Frische Salate: Rucola und Eisberg-
salat, Tomatenscheiben, Gurkenscheiben, Coleslaw, Rote Zwie-
belringe. Und auch noch: Kuhmilch-WeilRkdse im Krautermantel,
Schmorzwiebeln, gebratene Zucchini und Auberginenscheiben.

27,50 /Pers.
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Partysause(besonders zu empfehlen fir groRere Veranstaltungen)
Gyrosgeschnetzeltes gebraten mit Zwiebelringen, Tomatenreis,
hausgemachter Krautsalat & Tzatziki, dazu geschnittenes Baguette

Feine Kleinigkeit
Schweinefilet ,,Royal”, mit frischen Champignons, kleine gebrate
ne Kartoffeln, Frische Salatplatte

So schmeckt der Urlaub
Hahnchenbrustfilet in WeiRweinsauce, Ratatouillegemiise,s.Flyer



Auf den Braten, fertig los
Woirziger Fiestabraten mildgepokelt, Rosenkohl, Kartoffelgratin
und Gartensalat

18,90
BBQ, mal anders
Pulled Pork in BBQ-Sauce, Sour Creme, Cole Slaw, Ofenkartoffe
und Baguette

19,90
Jetzt auch mal Fisch
Gebratene Lachswiirfel auf Blattspinat mit Zitronen-Hollandaise
Gemdiisereis, Eisberg-Mandarinensalat 24,50

Griinkohlessen
Hausgemachter Griinkohl, Kasselernacken und Bauch, Bésch® 18,50
Oldenburger Fleischpinkel, Kohlwurst und Salzkartoffel

Saftiges von der Pute 18,50
Gebratene Putenoberkeule in Orangen-Thymiansauce, Apfel-Rot
kohl und Rostkartoffeln

Hier wird es vegetarisch 21,50
CremeweilRkdse in der Krauter-Eihllle gebraten auf Gemisebeet
Tomatensauce, Gnocchi, Gartensalat, Tomate-Mozzarella, marinier

te Zucchini und Auberginen, Ciabatta

18,90
Wir kédnnen auch fruchtig '
Putengeschnetzeltes in Curry-Friichtesauce mit Kokosmilch, Bas
matireis, Eisberg-Mandarinensalat
Der Blick zur Kiiste 17,90

Emder Matjesfilet garniert mit Zwiebelringen, unsere Hausfrauer
sauce, kleine Pellkartoffeln, Butterbohnen




Kartoffelsuppe,mit gegrillten Lachswiirfeln

Tarmstedter Hochzeitssuppe— mit hausgemachten

Mettballen

Vegetarische Mohren-Ingwersuppemit Kokosmilch

Vegetarische SiiBkartoffelsuppemit gegrillten

Gemiusewdirfeln

Gefliigel-Currycreme, mit Banane

Lauch-Kasecreme, mit Hackballchen

Herzhafte Gyrossuppe,;sahnig herzhaft... unser Renner

Gulaschsuppe, klassisch deftig

Mexikotopf,mit Cabanossi und Kidneybohnen

Deftiger Erbseneintopf,mit Kasselerwiirfeln & Kartoffe

Chili con Carne,vom Rind & Schwein pikant gewlrzt
Kiirbiscreme& Spargelcreme

5,50
4,90

4,90
4,90

5,50
4,90
4,90
4,90
5,50
4,50
5,50
4,90



Platten bunte Vielfalt

Mit Braten-, Schinken-, und Aufschnittspezialitédten,
Kaseauswahl, Hackepeter

Mit Salat: Fleischsalat und Geflligelsalat

Mit Fisch: Rducherfischauswahl mit
Honig-Senfsauce

Fischplatte 200g/Pers

Platte Mediterrane

Italienische und spanische Aufschnittspezialitaten
sowie Kase aus Sudtirol und dem Mittelmeerraum,
garniert mit Oliven und Antipasti

10,90
3,50

4,90

17,90

16,50



Belegt mit:

Braten
Aufschnitt
Vegetarisch
Kase

Raucherlachs
Gravedlachs
Forelle

Belegt mit:

Hackepeter
Braten
Schinken
Kase
Aufschnitt

Raucherlachs
Gravedlachs
Forelle

240/Stk
2,40/Stk
2,40/Stk
2,40/Stk

2,90/Stk
2,90/Stk
2,90/Stk

2,50/Stk
2,80/Stk
2,80/Stk
2,80/ Stk
2,80/Stk

4,20/Stk
4,20/Stk
4,20/Stk




Erdbeermascarpone, mit
Sahnequark und Fruchtsauce

Panna Cotta,mit echter Vanille

und frischen Friichten
Zitronencreme, mit Orangenscheiben
Mousse au Chocolat

Mousse au Vanille
Baileyscreme,nur fir Erwachsene
Zimtcreme, mit Pflaumenkompott
Bayrisch Creme,mit Beerenfriichten
Rote Gritze, mit Vanillesauce
Quark-Himbeer-Tiramisu

Knusprige Cookiescreme,mit Caramelsauce
Frische Schnittobstplatteder Saison

4 50Pers

4 20Pers

3,90/Pers
3,90/Pers
3,90/Pers
4 50/Pers
4,50Pers
4 50Pers
4,50Pers
4 50 Pers
4 50Pers
5,50/Pers



Teller und Besteck 2,00/Pers
Suppenteller und Loffel 2,00/Pers
Dessertteller und Teel6ffel 2,00/Pers

Bei Reinigung unsererseits verdoppelt sich die Leihgeblihr.

Tischdecken inklusive Reinigung, Grill mit Holzkohle oder Gas, inkl.
Reinigung, Riesenpfanne, Servietten, Einweggeschirr

Personalgestellung Koch 49,00/std
Personalgestellung Servicekraft 45,00/Std

Kosten fiir Reinigung von Platten und Warmgeraten auf Anfrage.
Dies sind Empfehlungen, gerne gestalten wir auch lhre Feier indivi-
duell. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie sehr gerne.

Laut dem Gesetzgeber sind wir verpflichtet Sie auf Allergene hinzu
weisen. Wir beraten Sie gerne in unserem Geschaft und auf Anfrage.



Damit wir Ihre Feier gut planen kénnen, bittwir Sie friihzeitig zu bestellen.

Gerne nehmen wir lhre Wiinsche per TeleforVi&l oder im personlichen
Gesprach entgegen und beraten Sie gern. Wir richten fir Sie Hochzeiten,
Firmenfeiern, Geburtstage, Jubilden, Einweihungen, Grillveranstaltungen,
Familienfeiern und vieles mehr mit big 200 G&sten aus.

Da wir uns mit Freude auf die Vorbereitungen stiirzen, bitten wir Sie
spatestens 4 Tage vor Termin Anderungen durchzugeben. Wir arbeiten alle
sehr gerne, haben uns aber den Sonniad Montagals Ruhetag vorbehalten
(ausgenommen ist die Konfirmationszeit in den Monaten April / Mai).

.IDaflir berechnen wir eine
(‘Darin enthalten sind die Anfahrt und
das Aufstellen der Speisegviorleger.

Alle Preise sind mit der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7% kalkuliert. Der
Gesetzgeber fordert einen erhdhten Steuersatz von 19% bei der Stellung von
Dienstleistungen wie z.B. : Geschirr, Reinigung, Personal, Equipment. Hier
erhoht sich dann auch dé?reis der Speisen entsprechend (+ 12 % ).

Bei Bestellungen von Mindermengen behalten wir uns
Mindermengenaufschlage vor.

Durch die Erhéhung entsteht uns kein Vorteil, da wir diese direkt an das
Finanzamt weiterfihren missen.



Bitte beachten Sie, dass schon durch eventuelle Reinigung der erhéhte
Mehrwertsteuersatz fallig wird! Findet eine Lieferung am Sonntag oder
Feiertag statt, bitten wir um Verstandnis, dass wir 10% Aufschlag nehmen, da
uns an diesen Tagen auch hdéhere Kosetstehen.

Gerne grillen wir fir Sie ab einer Personenzahl von 80 Gasten. Geschirr
verleihen wir nur in Verbindung mit unserem Partyservice. Naturlich sind wir
um eine punktliche Lieferung bemunht, fir unvorhergesehenes behalten wir
uns ein Zeitfenster von 30 min. adén vereinbarten Termin vor.

Sollte es durch hohere Gewalt zu einem Lieferausfall kommen besteht kein
Rechtsanspruch. Nach Leistung erhalten Sie eine Rechnung und kénnen
bequem Uberweisen oder wir stellen Ihnen einen Barbeleg aus. Auch EC
Kartenzahlung ist kein Problem. Fir Besch&uijgm des Buffetgeschirrs
haftet der Besteller.

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingungen anerkannt.

Fur Fragen stehen wir Ihnen gerne jederzeit zur Verfligung.

lhr £ =2 ) Team

Gliltig ab 2025Angebote vorheriger Flyererlieren damit ihre Gltigkeit.
Irrtum vorbehalten.



-

T
b
o~

—

4
-
_—

[
P
r

y:
1

-E}.’

-
=

QUALITAT







